
Pizza | Pasta | PesceMENÜ DEUTSCH ENGLISH MENU

Schreib uns: ciao@giuseppes-pizzeria.at
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LIMO & CO

COCA COLA	 0,3	 3,90
COCA COLA ZERO (FLASCHE)	 0,33	 4,10
FANTA	 0,3	 3,90
SPRITE	 0,3	 3,90

APFELSAFT	 0,3	 3,90
APFELSAFT GESPRITZT	 0,3	 3,50
APFELSAFT GESPRITZT	 0,4	 4,60

SODAWASSER	 0,3	 2,80
	 0,4	 3,50
PORTION ZITRONENSAFT frisch gepresst		  +1,00
PORTION HOLLUNDER ODER HIMBEERE		  +1,00

VÖSLAUER PRICKELND | STILL	 0,33	 3,80
VÖSLAUER PRICKELND | STILL	 0,75	 6,90

RAUCH FRUCHTSÄFTE	 0,2	 4,00
Marille | Erdbeere | Johannisbeere | Mango | Orange

THOMAS HENRY TONIC WATER	 0,2	 4,00
THOMAS HENRY BITTER LEMON	 0,2	 4,00
THOMAS HENRY GINGER ALE	 0,2	 4,00

EISTEE LIMONE (DOSE)	 0,33	 4,00
EISTEE PESCA (DOSE)	 0,33	 4,00

RED BULL (DOSE)	 0,25	 4,50



18

BIER

STIEGL GOLDBRÄU VOM FASS	 PFIFF 0,2	 3,00 
	 0,3	 4,20
	 0,5	 5,40 

STIEGL WEISSE VOM FASS	 PFIFF 0,2	 3,10 
	 0,3	 4,30
	 0,5	 5,50

RADLER	 0,3	 4,20 
	 0,5	 5,30

STIEGL SPORTWEISSE ALKOHOLFREI	 0,5	 5,50
STIEGL FREIBIER ALKOHOLFREI	 0,5	 5,50 

VINO & FRIZZANTE

GIUSEPPE‘S HAUSWEIN „FRIULANO“	 1/8	 3,80

GIUSEPPE‘S HAUSWEIN „MERLOT“	 1/8	 3,80 

SPRITZER WEISS ODER ROT	 0,25	 4,10

FRIZZANTE „SFUSO IN FUSTI“ [100% Glera]	 0,1	 3,50
	 0,5	 13,00
	 1,0	 25,00



Artikelnummer: 20892

Hersteller: Perrier-Jouët, Épernay

Bezeichnung: Blason Rosé Brut

Inhalt: 0,75L/6 

Kategorie: Schaumwein - Champagner

Rebsorte(n): Pinot Noir, Pinot Meunier, Chardonnay

Land: Frankreich

Region - Gebiet: Champagne

Analysen: -Alkohol: 12.00 % vol
-Restsüße: Brut
-Restzucker: 0 g/l

Weinstil: Schaumwein

Verkostnotizen: Zart leuchtendes Rosa mit orangen Reflexen,
lebendiges Mousseux. Bunter Obstkorb in der Nase mit
roten Beeren, Grenadine und Orange, mineralisch,
unterlegt mit floralen Anklängen und Biskuit, am
Gaumen geschmeidig und komplex, vollmundig, langer
Nachhall.

Verschluss: Naturkork

Prämierung: 91 von 100 Punkten Wine Spectator
92 von 100 Punkten Falstaff
90 von 100 Punkten James Suckling

Listenpreis / FL: € 75,70

Preis: in EUR - exkl. MwSt. - exkl. Bier- bzw. Schaumweinsteuer - gültig für die österreichische Gastronomie
Hinweis: Diese Produktinformation wird basierend auf den Angaben des Herstellers/Lieferanten von Morandell zusammengestellt, für die Richtigkeit der Angaben wird keine
Haftung übernommen, maßgeblich sind immer die aktuellen Angaben auf der Verpackung. Biozertifikat: AT-BIO-301. Satz-, Druckfehler und Änderungen vorbehalten.
Gedruckt: 2026-04-23

Morandell International GmbH
Wörgler Boden 13-15, A-6300 WÖRGL – TEL. +43 (0) 50220 - wein@morandell.com – www.morandell.com
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PRICKELNDES

PROSECCO TREVISO DOC EXTRA DRY..........................35,00
0,75l Fl. | Le Contesse, Venezien 
Helles Gelb, feine Perlage

PROSECCO DI VALDOBBIADENE D.O.C.G. EXTRA DRY.....40,00
11,5% Vol. | 0,75l Fl. | Bortolin Angelo | Guia di Valdobbiadene

PROSECCO DOC ROSE.....................................................35,00
0,75l Fl. | Le Contesse, Venezien 
Zartes Rosè, fruchtig mit Noten von Waldbeeren, einem Hauch  
von Rosen und Veilchen 

RUINART, BRUT ............................................................. 125,00
0,75l Fl. | Reims, Champagne 

PERRIER JOUET BLASON ROSE, BRUT........................ 145,00
0,75l Fl. | Epernay, Champagne   

ROSÉWEIN

FANCY ROSÉ | AT............................................................. 30,00
12,5% Vol. | 0,75l Fl. | Michael Auer | Höflein  
Hell, Rosa, feine Nase, leichte Säure, rotbeerige Nuancen

GIARDINO ROSÉ DI TOSCANO | IT............................... 30,00
12% Vol. | 0,75l Fl. | Tenuta Santa Cristina, Florenz
Lachsrosa, Blütenaromen, Waldbeeren, leichtfüssig

CALAFURIA ROSATO SALENTO | IT................ 40,00 | 90,00
12,5% Vol. | 0,75l Fl. | 1,5l Fl. | Tormaresca, Castel del Monte | Apulien 
Rote Früchte, florales Bukett, Herzkirsche, erfrischend, universeller Essensbegleiter
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WEISSWEIN | IT

SAUVIGNON ISONZO D.O.C ......................................... 30,00
13,5% Vol. | 0,75l Fl. | Tenuta Luisa | Friaul 
Trocken, aromatisch mit mineralischer Note 

PECORINO, COLLI PESCARESI, I.G.P.............................35,00
13% Vol. | 0,75l Fl. | Colle Corviano | Aprutino di Abruzze 
Mittelkräftig, Passend zu allen Fischvorspeisen und Salaten

FRIULANO „VIGNETTO STORICO“ D.O.C......................35,00
15% Vol. | 0,75l Fl. | Adriano Gigante | Friaul 
Hellgelb, feine Bittermandel, trocken

VERMENTINO DI TOSCANA...............................................35,00
12% Vol. | 0,75l Fl. | Tenuta Santa Cristina | Florenz 
Strohgelb, Jasmin und Melonenaroma, milde Säure 

LUGANA, D.O.C.................................................................35.00
12% Vol. | 0,75l Fl. | Tenuta Bulgarini, Lago di Garda  
Sortentypisch und fruchtbetont, Pfirsich & Aprikose, ideal zu Fisch & Pasta

RIBOLLA GIALLA D.O.C..................................................40,00
13,5% Vol. | 0,75l Fl. | Tunella | Friaul 
Duft nach Ananas, Passionsfrucht, Wiesenblumen, trocken 

PINOT GRIGIO, COLLIO D.O.C.......................................40,00
13,5% Vol. | 0,75l Fl. | Roberto Pighin, Risano | Collio Friaul
Kräftig, Mandelblüten und Rosinen im Bukett, ausdrucksstark | 

SAN GIOVANNI DELLA SALA, SUPERIORE D.O.C.........45,00
12,5% Vol. | 0,75l Fl. | Castello della Sala, Orvieto | Umbrien 
Stachelbeeren- & Ribislaromen, feine Mineralik, tolle Länge im Finale

VINNAE RIBOLLA GIALLA, VENZIA GIULIA I.G.T.......60,00
13% Vol. | 0,75l Fl. | Silvio Jermann | Villanova di Farra, Collio 
Mittelkräftig, Spezialität aus der Region, passt zu allen Fisch- und hellen  
Fleischgerichten
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ROTWEIN | AT

CUVEE DEBÜT CARNUNTUM DAC.................................35,00
13,5% Vol. | 0,75l Fl. | Michael AUer | Höflein 
Cuvee aus Zweigelt Blaufränkisch Merlot, Dunkles Rubinrot, Beeren, Kirschen, 
Tabakwürze

GABARINZA......................................................................80,00
13% Vol. | 0,75l Fl. | Gernot Heinrich | Gols, Burgenland   
Cuvee aus Merlot, Zweigelt, Blaufränkisch, holzfassgereift

BATONNAGE..................................................................280,00
15% Vol. | 0,75l Fl. | The Wild Boys | Andau, Burgenland   
Cuvee aus Blaufränkisch, Merlot, Cabernet Sauvignon, Double Oak ausgebaut 
Das „wilde“ Projekt von Scheiblhofer, Kracher und Tschida.

ROTWEIN | FR

CHATEAU PONTENSAC ..................................................80,00
13,5% Vol. | 0,75l Fl. | Cru Bourgeois Exceptionnel, Medoc
Cassis und Brombeernoten, harmonisch, reifes Tannin, tolle Trinkreife

ROTWEIN | IT

PRIMITIVO „I CLASTI“.....................................................25,00
14% Vol. | 0,75l Fl. | Tenute Masso Antico, Salento | Apulien  
Dunkle Früchte und Beeren, Gewürzstreusel, lang und kraftvoll 

QUERCETO ROSSO, TOSCANA I.G.T...............................25,00
13,5% Vol. | 0,75l Fl. | Tenuta Querceto, Florenz / Toskana   
Uvaggio aus Sangiovese, Merlot, Syrah 
Intensives Beerenaroma, saftige Frucht, weich und samtig im Finale



Artikelnummer: 1104422

Hersteller: Marchesi Antinori, Firenze

Bezeichnung: Tignanello Toscana IGT

Inhalt: 0,75L/6 

Kategorie: Rotwein - Cuvee

Rebsorte(n): Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc

Jahrgang: 2022

Land: Italien

Region - Gebiet: Toskana

Boden: Kalk

Ausbau: Alle drei Rebsorten wurden bei einer
Durchschnittstemperatur von 27° vergoren. Nach der
alkoholischen Gärung erfolgte der Ausbau in Barriques.

Analysen: -Alkohol: 14.00 % vol
-Restsüße: Trocken
-Restzucker: 0 g/l

Weinstil: Rot & fruchtig

Verkostnotizen: Intensives Rubinrot, in der Nase reife, rote Frucht,
frische Heidelbeere und Waldbeeren, am Gaumen
vibrierend mit seidigen, raffinierten Tanninen,
ausgewogen und intensiv mit langem, komplexem
Finale.

Lagerfähigkeit: bis 2037

Rarität: 1

Verschluss: Naturkork

Prämierung: 95 von 100 Punkten Vinous by Antonio Galloni
96 von 100 Punkten James Suckling

Besonderheit: STRENG LIMITIERT!

Allergene: Enthält Sulfite

Listenpreis / FL: € 98,80

Preis: in EUR - exkl. MwSt. - exkl. Bier- bzw. Schaumweinsteuer - gültig für die österreichische Gastronomie
Hinweis: Diese Produktinformation wird basierend auf den Angaben des Herstellers/Lieferanten von Morandell zusammengestellt, für die Richtigkeit der Angaben wird keine
Haftung übernommen, maßgeblich sind immer die aktuellen Angaben auf der Verpackung. Biozertifikat: AT-BIO-301. Satz-, Druckfehler und Änderungen vorbehalten.
Gedruckt: 2026-04-23

Morandell International GmbH
Wörgler Boden 13-15, A-6300 WÖRGL – TEL. +43 (0) 50220 - wein@morandell.com – www.morandell.com
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BOTROSECCO, MAREMMA TOSCANA D.O.C................40,00
13,5% Vol. | 0,75l Fl. | Le Mortelle / Antinori | Massa Marittima 
Uvaggio aus Cabernet Sauvignon und Cabernet Franc,  
Weich und vollmundig, opulente Cassisfrucht

COSTERA, CANNONAU DI SARDEGNA D.O.C...............45,00
14% Vol. | 0,75l Fl. | Giuseppe Argiolas | Serdiana, Sardinien 
schwarzrot, mediterranes Bouquet, langer Abgang

DOLCETTO „TIGLINERI“ D.O.C.......................................45,00
14,5% Vol. | 0,75l Fl. | Enzo Boglietti | Piemont 
Dunkles Rubinrot, am Gaumen Kirschnoten mit feinem Tannin, trocken

CHIANTI CLASSICO NOVECENTO“ RISERVA............... 50,00
14% Vol. | 0,75l Fl. | Fattoria Dievole | Toskana 
Intensiv Rubinrot, Aromen von reifen roten Früchten, elegnate Gewürznoten, trocken 

ESPERANTO OFFIDA ROSSO D.O.C................................55,00
15% Vol. | 0,75l Fl. | Ciu Ciu | Marken 
Cuvee Montepulciano & Cabernet Sauvignon, 24 Monate barriquegereift,  
kräftig elegant 

CHIANTI CLASSICO RISERVA, „TIGNANELLO“............80,00
13,5% Vol. | 0,75l Fl. | Marchesi Antinori | Florenz, Toscana 
Der Bekannte Lagen Chianti aus dem Hause Antinori.

BRICCO DELL UCCELLONE, BARBERA D`ASTI D.O.C.G...110,00
15,5% Vol. | 0,75l Fl. | Giacomo Bologna | Ronchetta, Piemonte  
Das Beste aus der Piemont von einem grossen Barbera Meister.

BAROLO DAGROMIS, D.O.C.G.......................................160,00
14,5% Vol. | 0,75l Fl. | Angelo Gaja | Barbaresco, Piemonte  
Genuss pur!

ORNELLAIA, BOLGHERI D.O.C.................................... 320,00
14,5% Vol. | 0,75l Fl. | Tenuta dell Ornellaia | Bolgheri, Maremma   
Einer der besten Weine Italiens.
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GRAPPE 2 CL 

GRAPPA DI BAROLO	 43% VOL	 4.80
Distilleria Montanaro 
Piemont Feiner weicher Tresterbrand aus 100 % Nebbiolo Trauben im großen 
Holzfass gereift, zart gelbe Farbe, fruchtiger Duft von reifen Pflaumen

GRAPPA DI CHIANTI	 40% VOL.	 4,80
Distilleria Bonaventura Maschio, Gaiarine 
Aus ausgewählten Chianti Trester destilliert und im Holzfass gereift, sehr runder 
und weicher Geschmack, strohgelbe Farbe, trockener Geschmack

MOST DI UVE MISTE	 40% VOL.	 5,20
Distilleria Bepi Tosolini, Udine 
Acquavit aus friulanischen Trauben, kristallklar,  
angenehm zart im Geschmack mit fruchtiger Nase

GRAPPA CHARDONNAY	 40% VOL.	 4,50
Distilleria Bepi Tosolini, Udine 
Trester aus Chardonnay, klar, intensiver Blumenduft, Anklänge an Weißdorn, 
reiner Geschmack mit elegantem Nachgeschmack nach Apfel

GRAPPA PROSECCO	 40% VOL.	 4,50
Bepi Tosolini, Povoletto Udine 
Trester aus Prosecco Trauben, klar, zart fruchtige Noten,  
eleganter Geschmack mit weichem Abgang



GRAPPA MERLOT	 40% VOL.	 4,50
Distilleria Bepi Tosolini, Udine 
Trester aus Merlot, kristallklar, zarte Waldbeerentöne,  
feiner fruchiger Geschmack

PRIME UVE BIANCHE	 39% VOL.	 5,20
Distilleria Bonaventura Maschio 
Acquavit aus Weißwein Trauben, fein, fruchtig und blumig mit romatischen 
Noten und leichten harmonischem Geschmack 

PRIME UVE NERE BARRIQUE	 38,5% VOL.	 5,20
Distilleria Bepi Tosolini, Udine 
Acquavit aus Cabernet u. Refosco Trauben, Reifung im Holzfass,  
feiner Geschmack mit fruchigen Noten und langem Nachgeschmack

GRAPPA 903 BARRIQUE	 40% VOL.	 5,20
Distilleria Bonaventura Maschio 
Tresterbrand aus gemischtem Satz mit Reifung im Holzfass, leicht würziger 
Geschmack mit Noten von reifen Früchten, langer Nachgeschmack

GRAPPA SARPA ORO DI POLI	 40% VOL.	 5,20
Jacopo Poli Veneto 
Trester aus Merlot und Cabernet gereift in französischen Eiche
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AMARI | LIQUORI | 2 CL 

FERNET		  4,00
RAMAZZOTTI		  4,00
AVERNA		  4,00
AMARO MONTENEGRO		  4,00

SAMBUCCA		  4,00
AMARETTO DI SARONNO		  4,00
BAILEYS		  4,00
LIMONCELLO DI AMALFI		  4,00

OBSTLER		  3,80
MARILLE, BIRNE		  3,80



GIN 4 CL
HENDRICKS		  10,00
GIN MARE		  11,00
BOMBAY SAPPHIRE		  9,00

RUM 4 CL
ZACAPA 23 ANOS		  13,00
DIPLOMATICO RESERVE		  11,00
BACARDI		  7,00

VODKA 4 CL
ABSOLUT		  7,00
GREY GOOSE		  10,00

WHISKEY 4 CL
JACK DANIELS		  6,00
KOVAL FOUR GRAIN SINGLE BARREL		  13,00 



Pizza | Pasta | PesceMENÜ DEUTSCH ENGLISH MENU

Schreib uns: ciao@giuseppes-pizzeria.at

S
e
it

 19
8
8
 · 0

7/2
6

P
IZ

Z
A
 · P

A
S
T
A
 · P

e
s
c
e


	GIUSEPPE-BUCH-210x210mm-202606-UMSCHLAG-U1
	GIUSEPPE-BUCH-210x210mm-202606-02.pdf
	GIUSEPPE-BUCH-210x210mm-202606-UMSCHLAG-U4



